


BELLINI
PROSECCO, PERSIKA

blackstonesteakhouse.se

“Champagne skall vara 
kall, torr och gratis”

Winston Churchill

välkommen till 

Bra mat ska det spraka om. Av värme, Passion  
Och smak. På Blackstone Steakhouse lagar vi alltid
mat med högkvalitativa råvaror. Våra varmrätter
serveras på glödhet lavasten. LÅT ER VÄL SMAKA!

blackstone  
steakhouse

extra kall! 
FATöl 5% 

40 cl 89 kr  1 liter 210 kr

fler drinkar LÄNGRE BAK I menyn

Prosecco Treviso DOC 
ITALIEN. Medelfyllig, elegant, fräsch, fruktig smak av gröna päron, persika, citrus, 
grapefrukt och mineral. Rik mousse med små bubblor och fräscht slut. 11% VOL. 

Prosecco Rosé Pasqua 
ITALIEN. Elegant, frisk med inslag av hallon och röda bärfruktstoner. 

Härlig mogen citrus och fin mousse i avslutningen. 11% VOL.

CAVA Delapierre Etiqueta Negra 
SPANIEN. Medelfyllig, torr smak med inslag av gula äpplen och citrus. 11,5% VOL.

Paloma
Cazcabel Tequila Reposado, Pink Grapefruit Soda, 

Lime, råSocker

SpritzAR 
Smultron, Limoncello, Hugo eller Aperol

135 kr 
4 cl

NJUT AV En svalkande 
SOMMARDRINK!

GLAS 95 kr

flaska 710 kr

99 kr

- alkoholfri -
79 kr

145 kr

- alkoholfri -
89 kr

Champagne
Philipponnat Réserve Perpétuelle Brut
FRANKRIKE: Elegant, fruktig, fräsch, syrligt torr och balanserad smak med 

tydliga äppeltoner, gräddig kola och aningen brödiga toner.

GLAS 169 kr   1 /2 flaska 595 kr 
FLASKa 1 195 kr   MAGNUM 2 390 kr



Löjromstaco
Amerikansk löjrom, friterat tunnbröd, 

picklad rödlök, vispad citronsmetana, dill. [F] [G]

HJORT
Utskuren fransyska 200 g. 

Valfria tillbehör från den ordinarie menyn.

BlackStones melting chocolatE bomb 
salt karamellmousse, mörk choklad, hallon, 

ROSTAD hasselnöt och sorbet. [G] [L] [N] 

625 kr 

förrätter
Löjromstaco [F] [G]	 185 kr
Amerikansk löjrom, friterat tunnbröd, picklad rödlök, vispad citronsmetana, dill.
VINTIPS: Champagne Philipponnat Royale Réserve Brut, FRANKRIKE. ÖlTIPS: Menabrea BiondA.

Råbiff [f] [g] [Ä] 	 185 kr
Gjord på malen svensk nötrulle, umamidressing, gochujangmajonnäs, 
krispig gurka, sesam, vitlöksgroddar och friterad lotusrot.  
VINTIPS: Hörner Riesling Steinbock, Tyskland. ÖlTIPS: Schweiger Bräu Weisse.

Grillade argentinska rödräkor	 195 kr
Salsa på tomatillo, picklad jalapeñocrème, chiligravad tomat, silverlök och galiamelon.
VINTIPS: Chavin Cuvée Blanc, FRANKRIKE. ÖlTIPS: Schweiger Bräu Weisse.

Charkuterier för två [G] [L] [N] [Ä] 	 325 kr
3 x chark: Salami ventricina, Cecina de León samt Mortadella Regina Pistage.	 195 kr/1 pers. 
2 x ost: Svecia 24 och Sirius från Arla Unika. 
Marinerade oliver, aioli, tomatkompott, grillat bröd, kronärtskocka, Friterat tunnbröd. 
VINTIPS: Barbera d’Asti Valdevani DOCG, Italien. ÖlTIPS: Wisby PILS.

Grillad grön sparris [G] [L] [Ä] Går att få VEGANSK	 165 kr
Emulsion på Svecia 24 och örter, surdegskrisp, semitorkade tomater, violblomma. 
VINTIPS: Hörner Riesling Steinbock, Tyskland. ÖlTIPS: WISBY PILS.

Sallad 
Proteinet serveras på vår heta lavasten 

 Oxfilé & grön sparrissallad [G] 	 225 kr
Oxfilé med chimichurrirubb på spett. Serveras med grön sparris, hjärtsallad, sojabönor, 
bakade tomater, kronärtskocka, örtemulsion, rostade pumpakärnor och surdegskrisp. 
VINTIPS: PRATI by Louis M Martini Sonoma County Cabernet Sauvignon, USA. ÖlTIPS: Daura Damm lager.

Vannameiräkor & caesarsallad [F] [G] [Ä]	 195 kr
Vannameiräkor serveras med caesarsallad.
VINTIPS: Charly Nicolle Chablis Per Aspera, FRANKRIKE. ÖlTIPS: Daura Damm lager.

PizzA
PIZZAN går att få på glutenfri botten och med 

vegansk mozzarella. glutenFRI BOTTEN INNEHÅLLER ÄGG. 

Oxfilé [G] [L] [Ä]	 225 kr
Stekt i kryddsmör, bakade tomater, grön sparris, silverlök, bearnaise, tomatsås och mozzarella.
VINTIPS: PRATI by Louis M Martini Sonoma County Cabernet Sauvignon, USA. ÖlTIPS: Menabrea BiondA.

Handskalade räkor [G] [L] [N]	 225 kr
Picklad rödlök, dillpesto, gräslök, crème fraiche och mozzarella.
VINTIPS: Charly Nicolle Chablis Per Aspera, FRANKRIKE. ÖlTIPS: Menabrea BiondA.

LÄGG TILL amerikansk löjrom 20 G [F] 75 kr

Burrata [G] [L]	 195 kr
Tomatkompott, chiliolja, chiliflakes och färsk basilika. 
VINTIPS: Chavin Rosé Méditerranée, Frankrike. ÖlTIPS: Menabrea BiondA.

DIPPSÅSER till PIZZA: Bearnaise [ä], jalapeñoMAJONNÄS [Ä], 
Parmesan- & vitlökssmör [L], Cowboysmör [L], pepparcrÈme [L], Chimichurri, 

BBQ, TRYFFELMAJONNÄS [Ä], Rostat kycklingsmör [L], AIOLI [Ä]. 25 kr

MENU

BLACKSTONE VARMRÄTTER

”Det sägs att djävulen bor i detaljerna, Men jag vet att där bor passionen  
Och njutningen i att få arbeta med råvaror av hög kvalitet.” Dennis Laurila, KÖKSCHEF

blackstonesteakhouse.se

VINPAKET 404 kr
Champagne Philipponnat Royale Réserve Brut, FRANKRIKE

TERRE MORE MAREMMA DOC, Italien
VALLADO LBV, portugal

BE SMART – CHOOSE OUR 
- Chef’s choice MENU -
du serveras tre av kökschefens favoriter från menyn.

SCANNA QR-KODEN FÖR fullständIG allergenlista. 
Vi har ÄVEN valt att markera nedanstående allergener i MENYN.

[F]=FISK  [G]=GLUTEN  [L]=LAKTOS  [N]=NÖTTER  [Ä]=ÄGG  
OBS! Vi använder vår fritös till olika livsmedel. 

fö
rr

ät
ter

TIPS!
KÖP TILL EN DIPPSÅS.

25 kr

smått & gott
Gratinerat ostron   	 65 kr/st 
Syrlig lök, smetana, jalapeño och parmesan.

Chark & Ost	 95 kr 
Cecina de Léon, svecia 24 och marinerade oliver. 

Friterade bläckfiskringar [Ä]  	 85 kr 
Serveras med chilimajonnäs.

Vitlöksbröd [G] [L] Går att få VEGANSK   	 65 kr 
Parmesan och örter. 

Friterade valenciamandlar [N]	 60 kr 



•	Pommes frites	
•	Potatisgratäng [L] [Ä]

•	Bakad potatis
	 med Parmesan- & vitlökssmör [L]

• Caesarsallad [F] [G] [Ä]	 35 KR
• Sötpotatis pommes frites	 35 kr

SÅ HÄR BESTÄLLER DU ! VÄLJ BLACKSTONE VARMRÄTT1 VÄLJ TILLBEHÖR2 VÄLJ TVÅ SÅSER3

FÖRRÄTTER

MENU

DESSERT, KAFFE & AVEC

Håll koll på våra erbjudanden!
Besök vår webbplats och prenumerera gärna 

på vårt nyhetsbrev för senaste nytt.
blackstonesteakhouse.se

SCANNA QR-KODEN FÖR fullständIG allergenlista. 
Vi har ÄVEN valt att markera nedanstående allergener i MENYN.

[F]=FISK  [G]=GLUTEN  [L]=LAKTOS  [N]=NÖTTER  [Ä]=ÄGG  
OBS! Vi använder vår fritös till olika livsmedel. 
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KÖP presentkort direkt hos oss, 
eller på blackstonesteakhouse.se

BLACKSTONE SEAFOOD
Serveras med en mixsallad, valt tillbehör och två såser.

Tonfisk 200 g	 325 kr
VinTIPS: Trapiche Perfiles Calcareo Chardonnay, Argentina. ÖlTIPS: Schweiger Bräu Weisse.

Seafood Mixed GRILL 250 g	 365 kr 
Tonfisk, SVÄRDFISK, vannameiräkor (ASC) 
VinTIPS: Charly Nicolle Chablis Per Aspera, FRANKRIKE. ÖlTIPS: Schweiger Bräu Weisse.

BLACKSTONE VEGGIE
serveras med en mixsallad, valt tillbehör och två såser.

VEGGIE MIXED GRILL [L] Går att få vegansk	 225 kr
Kryddigt färsspett serveras med 100g halloumi. 
VINTIPS: Chavin Cuvée Blanc, FRANKRIKE. Öltips: Daura Damm lager, GLUTENFRI.

veganska SÅSER: BBQ, Chimichurri, tryffelmajonnäs, vitlökssmör.

BarnmenY
inklUSIVE LÄSK, Juice eller Mjölk samt glass efter maten. 

barnMENYN GÄLLER BARN upp till 12 år.

Oxfilé [Ä]  95 kr
bearnaisesås och pommes frites. 

OXFILÉN GÅR ATT FÅ PÅ lavasten. SÄG TILL servisen VID BESTÄLLNING.

Chicken fingers [Ä] [G]  95 kr
pommes frites, grönsaksstavar, dippsås.

PIZZA [G] [L] 95 kr 
Tomatsås, ost, skinka.

ryggbiff 
& vannameiräkor (ASC) 250 g           385 kr
VinTIPS: Barbera d’Asti DOCG, Italien. ÖlTIPS: Wisby Pils.

BLACKSTONES SURF & TURF

BLACKSTONE KÖTT
serveras med en mixsallad, valt tillbehör och två såser.

Flankstek 200 g	 295 kr 
VINTIPS: Barbera d’Asti DOCG, Italien. ÖlTIPS: Daura Damm lager.

MEAT Mixed Grill 300 g	 475 kr 
Oxfilé, flankstek, Hjort Utskuren fransyska. 
VINTIPS: Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso DOC, Italien. ÖlTIPS: Daura Damm lager.

OXFILÉ 200 g	 545 kr
VINTIPS: PRATI by Louis M Martini Sonoma County Cabernet Sauvignon, USA. ÖlTIPS: heineken.

OXFILÉ 200 g	 445 kr
VINTIPS: PRATI by Louis M Martini Sonoma County Cabernet Sauvignon, USA. ÖlTIPS: heineken.

PETIT TENDER Lilla filén – nötdetalj från bogen, 200 g 	 275 KR
VINTIPS: Museum Real Reserva, Spanien. ÖlTIPS: Wisby Pils.

Ryggbiff 200 g	 395 kr
VINTIPS: Museum Real Reserva, Spanien. ÖlTIPS: Wisby Pils.

LAMMYTTERFILÉ 200 g	 375 kr
VINTIPS: Gaia Malbec, Argentina. ÖlTIPS: Wisby Pils.
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3 VÄLJ TVÅ SÅSER
• Bearnaise [ä]	 • Rostat kycklingsmör [L] 
• Parmesan- & vitlökssmör [L]	• Jalapeñomajonnäs [Ä] 
• pepparcrÈme [L]	 • Chimichurri
• BBQ	 • TRYFFELMAJONNÄS [Ä]

• Cowboysmör [L] 	 • AIOLI [Ä]

Hjort Utskuren fransyska. 200 g                    365 kr
VINTIPS: TERRE MORE MAREMMA DOC, Italien. ÖlTIPS: Daura Damm lager.

BLACKSTONE REKOMmENDERAR!

• Dirty Potato [L] [Ä]	 35 kr
	 Friterad potatis, picklad rödlök, 			
	 ostemulsion, bacon & jalapeño.

• Sparrissallad [G]	 35 kr
	 Grön sparris, hjärtsallad, sojabönor, 	
	 bakade tomater, kronärtskocka, örT-
	 emulsion, rostade pumpakärnor, 			
	 surdegskrisp.
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Flaggorna visar ursprungslandet för våra köttdetaljer

SVERIGE Skottland URUGUAY NYA ZEELANDIRLAND

välj tillbehör



Koka kaffe, vispa grädde, 
hot shot, hot shot, hot shot. . .

Blackstones melting chocolate bomb [G] [L] [N] 	 145 kr 
Salt karamellmousse, mörk choklad, hallon, rostad hasselnöt och sorbet.
VINTIPS: Vallado LBV Port, PORTUGAL.

Pavlova [Ä]	 125 kr	
Maräng, svartvinbärssorbet, lättvispad LAKTOSFRI vaniljgrädde och färska bär.
VINTIPS: Soellner Sweet Riesling, ÖSTERRIKE.

Rostad vit chokladpannacotta [L] [N] 	 125 kr	
Kryddglaserade jordgubbar, persikocoulis och pistagenöt.
VINTIPS: Vallado LBV Port, PORTUGAL.

Ostar [G] [L]	 135 kr
Sirius, Svecia 24 och Den hvide dame, vindruvor, tomatkompott och friterat tunnbröd.
VINTIPS: Vallado LBV Port, PORTUGAL. 

Sorbet vegansk   	 85 kr
Två kulor sorbet.
VINTIPS: Soellner Sweet Riesling, ÖSTERRIKE.

Chokladtryffel [L] 	 35 kr

DESSERTVIN: Vallado LBV Port PORTUGAL.

Soellner Sweet Riesling  ÖSTERRIKE. 	 60 kr/4 cl

kaffe 39 kr  |  Espresso 38 kr  |  dubbel espresso 48 kr

Rom
Planteray Stiggin’s Fancy Pineapple BARBADOS	 33 kr/cl
Planteray Cut & Dry BARBADOS	 33 kr/cl

Planteray Grande Réserve BARBADOS	 33 kr/cl

Ron Zacapa Gran SOLERA Guatemala	 42 kr/cl
Planteray Original Dark BARBADOS	 33 kr/cl
Planteray XO 20th Anniversary BARBADOS	 42 kr/cl
Ron Zacapa Gran Reserva XO Guatemala	 56 kr/cl

Whisky & bourbon
O’Neills irland	 33 kr/cl
Roe & Co irland	 33 kr/cl
Bulleit BOURBON USA	 33 kr/cl

Bulleit BOURBON 10YO, USA	 38 kr/cl

Glenkinchie 12YO Skottland	 36 kr/cl
Dalwhinnie 15YO Skottland 	 36 kr/cl
The Dalmore 12YO Skottland	 40 kr/cl
Johnnie Walker Black Label Skottland	 33 kr/cl
Jura Sherry Cask 12YO Skottland	 38 kr/cl
Talisker 10YO Skottland	 38 kr/cl
Lagavulin 16YO Skottland	 52 kr/cl

Cognac
Ferrand Ambré FRANKRIKE	 33 kr/cl
Ferrand 10 Générations FRANKRIKE	 38 kr/cl
Renault Carte Noire Extra FRANKRIKE	 42 kr/cl

Calvados
Daron Fine Calvados FRANKRIKE	 33 kr/cl
Christian Drouin Hors d’Age FRANKRIKE	 54 kr/cl

Grappa & Tequila
Morelli Grappa ITALIEN	 33 kr/cl

Luce Grappa Invecchiata ITALIEN	 54 kr/cl
Cazcabel Tequila Reposado Mexiko	 33 kr/cl

Likörer
Carlshamns Flaggpunsch SVERIGE	 20 kr/cl
Patronens Punsch SVERIGE		  25 kr/cl
Pierre Ferrand Dry Curacao Frankrike	 30 kr/cl
Drambuie Skottland	 30 kr/cl
Xanté FINLAND	 30 kr/cl
Seve Fournier Frankrike	 30 kr/cl
Morelli Amaretto / Limoncello ITALIEN	 28 kr/cl

En avec efter maten?
	 Tunnor visar hur mycket fat, djup och fyllighet spriten har. Färre tunnor ger en mjukare, 
	 lättare och fruktigare smak. Fler tunnor ger mer fat, krydda, djup och längre eftersmak.

	 Rökmoln visar hur rökig whiskyn är. Få moln innebär mild eller orökig whisky.
	 Fler moln betyder tydlig torvrök och kraftigare karaktär.

Galliano, Amaretto, 
Punsch, Kaffelikör eller 
Drambuie KAFFE & Laktosfri GRÄDDe. 

MENUDe
ss

er
t

”All you need is love. But a little chocolate now and then doesn’t hurt.”
Charles M. Schulz

Original	 28 kr/cl

Strawberries & Cream	 28 kr/cl

Mint Chocolate	 28 kr/cl

TIPS! PROVSMAKA EN AV VARJE	 168 kr/3x2 cl 

99 KR

155 kr 
4 cl

kaffedrinkar
SPANISH COFFEE LIKÖR 43, LAKTOSFRI GRÄDDE.

Irish coffee irländsk whisky, FARINSOCKER, LAKTOSFRI GRÄDDE.

Kaffe Karlsson Baileys, apelsinlikör, LAKTOSFRI GRÄDDE.

Leonard Sachs apelsinlikör, kaffelikör, LAKTOSFRI GRÄDDE.

Guldkant
99 kr/4 cl

en klassiker där Svensk Carlshamns 
Flaggpunsch möter fransk cognac. 
Rund, och elegant sötma.



blackstonesteakhouse.se

Läsk, vatten & juice
Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta Zero, Sprite Zero 40 cl		  44 kr

Juice 40 cl. Kolsyrat VATTEN 40 cl		  44 kr

Pink Grapefruit Soda THree Cents, 20 cl		  49 kr

Premium Ginger Beer Fever-Tree, 20 cl		  49 kr

ALKOHOLFRI ÖL & CIDER
MariestadS 33 cl Melleruds Pilsner  33 cl
A Ship Full Of IPA 33 cl Easy Rider 33 cl		  69 kr

cider Briska FLÄDER / SAUVIGNON BLANC & GRÖNA ÄPPLEN, 33 cl	69 kr

ALKOHOLFRITT VIN
Chavin Rosé Sparkling 25 cl	 125 kr

Richard Juhlin Blanc de Blancs 20 cl	 125 kr

Chavin Zéro Chardonnay 20 cl	 125 kr

Chavin Zéro Syrah 20 cl	 125 kr

ALKOHOLFRIA DRINKAR
Garden Mocktail Fläder, Rabarber, Citron, Pink Grapefruit Soda.	 79 kr

Fläderlemonad Fläder, Citron, Soda.	 79 kr

Sober Flamingo Ruby Chocolate, Espresso, laktosfri Mjölk & Grädde.	79 kr

Raspberry Hallon, Citron, Royal Bliss Aromatic Berry.	 79 kr

Smultron Surprise Smultron, Citron, Soda.	 79 kr

Nogroni Monin Bitter, Pink Grapefruit Soda.	 79 kr

MOJITO: KLASSISK, HALLON, JORDGUBB eLler persika.

Shapeshifter West Coast IPA 5,9% 33 cl	 98 kr

Menabrea Bionda 4,8% 33 cl	 82 kr

Hazy bulldog APA 5,7% 33 cl	 96 kr

blackstonesteakhouse.se

ÖL
Krušovice Imperial fatöl, 5% 40 cl	 99 kr

MariestadS Continental 75 kr
4,2% 33 cl

MariestadS Export 99 kr
5,3% 50 cl

CIDER
BRISKA FLÄDER. 4,5% 33 cl 	 82 kr

BRISKA Demi Sec Sauvignon Blanc & Gröna Äpplen. 4,5% 33 cl	 82 kr

DAURA DAMM LAGER 5,4% 33 cl GLUTENFRI 	 82 kr

Sleepy bulldog Pale Ale 4,8% 33 cl	 96 kr

Wisby PILS 5% 33 cl 	 96 kr

A SHIP FULL OF IPA 5,8% 33 cl	 94 kr

Schweiger Bräu Weisse 5,1% 50 cl	 99 kr

extra kall FATöl!
5,0%

40 cl 89 kr  1 liter 210 kr

SPRITZ 
alkoholfri

89 kr

MOJITO 
alkoholfri

79 kr

VÄLJ DIN FAVORITSMAK PÅ 
Spritz & mojito!

SPRITZ: Smultron, LEMON, Hugo eller ORANGE BITTER.



Vitt Vin
Chavin Cuvée Blanc	 135 kr	 540 kr
FRANKRIKE: mycket frisk, aromatisk och fruktig smak med 
toner av päron, ananas, gröna äpplen, svartvinbärsblad och lime.

Hörner Riesling Steinbock	 155 kr	 620 kr
TYSKLAND: Torr och fräscht läskande smak den klassiska 
rieslingsyran med stenfruktiga toner och ett mineraldrivet avslut.

Trapiche Perfiles 
Calcareo Chardonnay	 185 kr	 740 kr
ARGENTINA: Torr, uppfriskande smak med utmärkande mineralitet 
och krämig struktur. Lång och nyanserad eftersmak.

Mousserande
Pasqua Prosecco Rosé DOC 	 95 kr	 710 kr
ITALIEN: Elegant och frisk med inslag av hallon och röda bärfruktstoner

Prosecco Treviso Brut DOC 	 95 kr	 710 kr 
ITALIEN: Medelfyllig, elegant, fräsch, fruktig smak av gröna päron, 
persika, citrus, grapefrukt och mineral. 

Delapierre Etiqueta Negra Brut	 95 kr	 710 kr 
SPANIEN: Medelfyllig, torr smak med inslag av gula äpplen och citrus.
Medium-bodied and dry with notes of yellow apple and citrus.

Rosé Vin
Chavin Rosé Méditerranée	 135 kr	 540 kr 
FRANKRIKE: Klassisk fruktig Fransk rosé med toner av röda bär, citrus och en subtil kryddighet. 

Barolo Tresuri DOCG 		  1 195 kr   
ITALIEN: Toner av körsbär, rosor och söt lakrits, fyllig och harmonisk smak 
med mjuka tanniner. Lång eftersmak.

L’oratoire des papes 
chateauneuf-du-pape rouge 		 1 295 kr   
FRANKRIKE: Fylligt, balanserat, smakrikt vin med toner av mörka körsbär, 
chokladganache, lavendel och kryddor. 

blackstonesteakhouse.se

GLAS           flaskaChampagne
Philipponnat Réserve Perpétuelle Brut
FRANKRIKE: Elegant, fruktig, fräsch, syrligt torr och balanserad smak med 

tydliga äppeltoner, gräddig kola och aningen brödiga toner.

GLAS 169 kr   1 /2 flaska 595 kr 
FLASKa 1 195 kr   MAGNUM 2 390 kr

blackstonesteakhouse.se

GLAS           flaska

SCANNA QR-KODEN FÖR mer 
information om våra viner.

GLAS           flaska

GLAS           flaska

Rött Vin
Pasqua Mucchietto 
Nero d’Avola-Shiraz  	 135 kr	 540 kr
Italien: Medelfyllig och pigg fruktig smak med härliga toner av skogshallon och vinbär

Côtes du Rhône Gentilhomme 	 145 kr	 580 kr 
FRANKRIKE: medelfylligt vin med toner av mörka och röda bär, litet lakrits, örter och kakao. 

PRATI by Louis M Martini Sonoma 
County Cabernet Sauvignon 	 210 kr	 840 kr    
USA: Vinet är smakrikt och har en generös, varm fruktton, mjuka tanniner 
och en lång, balanserad avslutning med vaniljtoner. 

Chavin Pinot Noir 	 155 kr	 620 kr
FRANKRIKE: lätt och frisk med en balanserad struktur. Fina, silkeslena tanniner
som avslutas med en subtil rostad ton av örter, mocha och mörk choklad.   

Torre Del Falasco 
Valpolicella Ripasso DOC 	 175 kr	 695 kr  
ITALIEN: Medelfylligt vin med smak av mörk frukt, choklad och lite mandel.
Vinet har silkiga tanniner och lång aningens het eftersmak.

Museum Real Reserva 	 169 kr	 675 kr    
SPANIEN: Fyllig smak med trevligt avrundade tanniner och väl integrerad fatkaraktär. 

Terre More Maremma DOC 	 175 kr	 695 kr   
ITALIEN: Kryddig, torr, smakrik med fatkaraktär, inslag av mörka körsbär, blåbär, kakao och lakrits.

Barbera d’Asti Valdevani DOCG 	 155 kr	 620 kr   
ITALIEN: Härligt fruktig smak med röd frukt, lakrits och eleganta pigga syror. 

Gaia Malbec 	 195 kr	 780 kr   
ARGENTINA: Generös, medelfyllig smak av mörka körsbär, plommon, viol och sötlakrits

 MAGNUM	
1 390 kr

Charly Nicolle Chablis Per Aspera	 210 kr	 840 kr 
FRANKRIKE: Smaken är frisk och mycket krispig med inslag av lime, gröna äpplen och 
honung, ett ursprungstypiskt vin med mineralsälta och uppfriskande syror i avslutet. 

GLAS           flaska



GIN & TONIC
185 KR/5 cl

Monkey 47
Fever-Tree Mediterranean Tonic, rårörda Lingon och enbär.

Gordon’s Sicilian Lemon
Fever-Tree Mediterranean Tonic, Citronzest, Mynta.

Norrbottens Destilleri Forest
Ekobryggeriet Granskott Tonic, Enbär, rosmarin.

Tenjaku Japanese Cherry
Fever-Tree Elderflower Tonic, Rabarber.

Blackstones favoriter
165 KR/5 cl

Blueberry Valley
Tenjaku Vodka, Likör 43, Blåbär, Citron, laktosfri Grädde, Vanilj.

Baileys Martini [L]
Baileys, Kaffelikör, Espresso, FARINsocker.

Colada Daiquiri
Kokosrom, Ananasrom, Lime, Råsocker.

FläderCollins
Tanqueray London Dry Gin, Fläderlikör, Citron, Soda.

Mango Margarita
Cazcabel Tequila Reposado, Mango, Jalapeño, Lime. 

Mexican Mule
Cazcabel Tequila Reposado, Ginger Beer, Lime, råsocker, Mynta.

Ruby Flamingo
Ferrand Ambré, Amaretto, Ruby Chocolate, laktosfri Mjölk & Grädde.

Smokey Peach
Johnnie Walker Black Label, Persika, Citron, Ginger beer, Lagavulin.

Vanilla Passion
Tenjaku Vodka, Likör 43, Citron, Passionsfrukt, Prosecco. 

KLASSISKA DRINKAR
189 KR/6 cl

DRY MARTINI
Tanqueray No. Ten, Noilly Prat, olivER.

NEGRONI
Tanqueray No. Ten, Carpano Antica Formula, Campari. 

OLD FASHIONED
Bulleit Bourbon, SockeRlag, Angostura Bitter. 

HITTA DIN FAVORITMOJITO! 
KLASSISK, HALLON, JORDGUBB eLler persika 

Planteray 3 Star, lime, råsocker, mynta, soda.

Garden Cocktail
Tanqueray London Dry Gin, Fläderlikör, Rabarber, Citron, Pink Grapefruit Soda.

189 kr 
6 cl

Tanqueray London Dry
Whiptale Tonic Water, Citron.

Tanqueray Blackcurrant Royale 
Royal Bliss Aromatic Berry, Limezest, Hallon, MyntA.

185 kr 
5 cl

Tanqueray Rangpur
Tanqueray Rangpur, fever-tree indian tonic, citrongräs, ingefära, lime, rosépeppar.

165 kr/5 cl

- alkoholfri -
79 kr

165 KR 
5 cl




